


BLOODY CAESAR 13,49
Kamouraska Vodka, Clamato, sauce piquante
Firebarns, jus de citron et épices de Montréal

AMARETTO SOUR 12,99
Monalisa Amaretto, jus d’orange, jus de citron,
sucre et grenadine

COSMOPOLITAN 12,99
Kamouraska Vodka, Triple Sec et jus de
canneberge rouge ou blanche

PORN STAR 12,99
Sour Puss à la framboise, Curaçao et 7UP

SEX ON THE BEACH 12,99
Peachtree Schnapps,  Kamouraska Vodka, jus
d‘orange, 7UP et grenadine

CHERRY BOMB 12,99
Piñata Cerise Atomique, 3 Lacs Pêche, jus de
canneberge blanche et 7UP

SODA POP 12,99
RetroFit Crème Soda, limonade et 7UP

ABYSSE 12,99
Sour Puss à la framboise, 3 Lacs Pêche, jus de
canneberge rouge, jus d’orange et 7UP

LAGOON 12,99
Curaçao, RetroFit Crème Soda, jus d’orange et 7UP

CANON ROUGE 12,99
Luxardo Limoncello, Piñata Cerise Atomique, jus
de canneberge rouge, 7UP et jus de lime

RUBIS 15,49
Slush, Kamouraska Vodka, fraises ou framboises,
essence de fraise

CORNALINE 15,49
Slush, RetroFit Crème Soda, Piñata Cerise
Atomique, jus d’orange et essence d’orange

ÉMERAUDE 15,49
Slush, Luxardo Limoncello, 3 Lacs Pêche et essence
de lime

COBALT 15,49
Slush, Piñata Cerise Atomique, Sour Puss à la
framboise et essence de framboise bleue

COUP DE COEUR

COUP DE COEUR

DISPONIBLES EN SAISON SEULEMENT

https://www.saq.com/fr/14550089


SANGRIA À LA DONZELLE
Bière blanche belge, Monalisa Amaretto, jus
d’orange et 7UP

COUP DE COEUR

PICHET DE LA MOUETTE FÊTARDE 29,99
Beach Day Every Day Smash Limonade Bleue, Black Fly Citrus,
Piñata Cerise Atomique, jus de canneberge blanche et 7UP

PICHET DU GOÉLAND EN CAVALE 29,99
Seventh Heaven Bleuets Canneberges, Black Fly Citrus, RetroFit
Crème Soda, jus de canneberge rouge et 7UP

PICHET DU CORMORAN DÉCHAÎNÉ 31,99
Beach Day Every Day Smash Limonade Bleue, Seventh Heaven
Bleuets Canneberges, Curaçao, Red Bull et jus d’orange

SANGRIA ROSÉE 
Vin rosé, Monalisa Amaretto, jus de canneberge
blanche, 7UP et grenadine

Vin rouge, Monalisa Amaretto, jus d’orange,
jus d’ananas et 7UP

SANGRIA ROUGE 

SANGRIA BLANCHE 
Vin blanc, Monalisa Amaretto, jus de canneberge
blanche, jus d’orange, 7UP et grenadine

Verre 12,99    Pichet 29,99

SANGRIA À LA PERLE BLEUE
Bière sure aux bleuets, Monalisa Amaretto, jus de
canneberge blanche et jus d’orange 

COUP DE COEUR

https://www.saq.com/fr/15544570
https://www.saq.com/fr/13248638
https://www.saq.com/fr/14961806
https://www.saq.com/fr/15544570
https://www.saq.com/fr/14961806
https://www.saq.com/fr/14961806


PERLE BLEUE
SURE AUX BLEUETS - 4,2 %

COUP DE COEUR

CHOIX DU BRASSEUR

COUPE-JARRET
IPA DE LA CÔTE OUEST - 6,2 %
Notre Coupe-Jarret, célèbre brigand à notre
service, nous rapporte des richesses de la côte
ouest dans cette IPA amère, résineuse et fruitée.

CRÉEZ VOTRE PLATEAU DE
DÉGUSTATION

BARBE NOIRE
STOUT COCO - 5,6 %
La noix de coco et les arômes de chocolat et de
café de ce stout lui confèrent sa légère complexité
et sa douce onctuosité.

Naturellement acidulée et colorée, la Perle Bleue est
une bombe de fruits de notre belle région.

La Borgne est une bière rousse aux puissantes
notes maltées. Naviguez sur ses vagues de caramel
et de pain grillé.

BORGNE
BITTER ROUSSE - 4,9 %

DONZELLE

BLANCHE BELGE - 4,5 %
Blanche de blé d'inspiration belge, la Donzelle vous
fera danser une gigue sur ses arômes d'orange et
de coriandre.

BOUCANIÈRE
PILSNER ALLEMANDE - 4,3 %

Chasseur, marin et redoutable combattant, le
boucanier est polyvalent, tout comme cette lager
blonde fruitée et légère.

MANGOUSTA
SURE MANGUE ANANAS - 3,7 %
La Mangousta est une explosion de fruits tropicaux
qui mettra du soleil dans votre verre toute l’année.

LA BIÈRE DE SOIF

ENVIE DE GOÛTER À L’UNE DE NOS BIÈRES DE SAISON?
INFORMEZ-VOUS À NOTRE ÉQUIPAGE !



FLIBUSTIÈRE
BLANCHE - CANETTE

La flibustière a dérobé tout l'alcool dans nos cales!
La chance nous a laissé ce doux nectar aux notes
d'orange et de coriandre.

FILOU
IPA - CANETTE

Le filou suit les traces de son mentor, le coupe-
jarret, dans cette IPA sans alcool, légèrement
amère, résineuse et fruitée.

TIMONIER
BLONDE AU SAPIN BAUMIER - CANETTE

Le timonier est à la barre pour garantir la sécurité
à bord. Accroché à la proue, le sapin baumier
embaume tout le navire.

SANS ALCOOL, MAIS JAMAIS SANS CARACTÈRE. NOS CRÉATIONS GARDENT TOUTE L’ÂME DU
PAVILLON NOIR, SANS LA TEMPÊTE DU LENDEMAIN.

BUDWEISER - 5 %

Budweiser est une lager moyennement corsée
avec un goût savoureux et rafraîchissant. Elle est
brassée avec du malt d’orge et du houblon.

BUD LIGHT - 4 %

Bud Light est brassée avec de l’orge, du houblon,
de l’eau et du riz qui lui donnent son goût très doux
qui se prend à la légère.

MICHELOB ULTRA - 4 %

Michelob ULTRA est une lager légère avec un
équilibre parfait de houblon et de céréales, offrant
un arôme léger d’agrumes et une finale nette et
rafraîchissante.



CAPPUCINO 5,49

ESPRESSO 5,49

CAFÉ FILTRE  4,49

THÉ OU TISANE 4,49

LATTE 5,49

SEVENTH HEAVEN BLEUETS CANNEBERGES 11,99

BEACH DAY SMASH LIMONADE BLEUE 11,99

CHERRY RIVER - EAU PÉTILLANTE ALCOOLISÉE 11,99

BLACK FLY CITRUS 11,99

CORONA 7,99

BUDWEISER BOUTEILLE 7,99

MOCKTAIL  8,99

BOISSONS GAZEUSES  4,49

JUS  4,99

VIRGIN CAESAR  8,99

LIMONADE MAISON 8,99

THÉ GLACÉ  4,49

RED BULL  7,49

MICHELOB ULTRA ZERO  6,99

ROYAL  8,99
Jus de canneberge rouge,
limonade et 7UP

CAFÉ BRÉSILIEN  13,49
Grand Marnier, Tia Maria et Chemineaud

CAFÉ ESPAGNOL  13,49 
Rhum blanc, Grand Marnier et Tia Maria

CAFÉ PAVILLON NOIR  13,49
Frangelico, Chemineaud et Sortilège à
l’érable

CORONA SUNBREW  6,99

COUP DE COEUR



BERONIA RIOJA 12,99
Tempranillo, vallée de l'Èbre, Espagne 
(2,8 g/L)

MELINI CHIANTI 13,99
Sangiovese, Toscane, Italie (2,2 g/L)

OAKBANK CELLARS 32,99
Chardonnay, Sud-Est, Australie (4,3 g/L)

CARPINETO VERMENTINO VALCOLOMBA 49,99
Vermentino, Toscane, Italie (1,5 g/L)

UMBERTO CESARI LIANO 52,99
Pinot Grigio, Abruzzes, Italie (1,4 g/L)

BRISE DE MER 41,99
Sauvignon blanc, Sud-Ouest, France (1,3 g/L)

M. CHAPOUTIER CÔTES-DU-RHÔNE
BELLERUCHE 47,99
Grenache blanc, vallée du Rhône, France (1,2 g/L)

B3

B8

B7

B6

B4

B2

B5

À LA COUPE
GEORGES DUBOEUF FUN CHARDONNAY 
RESERVE 12,99
Chardonnay, Languedoc-Roussillon, France (1,7 g/L)

TOMMASI LE ROSSE DELLE VENEZIE 13,99
Pinot Grigio, Frioul-Vénétie Julienne, Italie 
(3,8 g/L)

BLUSH D’ÉTÉ 12,99
Pinot noir, Languedoc-Roussillon, France
(1,3 g/L)

BLANCS À LA BOUTEILLE
GEORGES DUBOEUF FUN CHARDONNAY
RESERVE PAYS D’OC 46,99
Chardonnay, Languedoc-Roussillon, France
(1,7 g/L)

MIGUEL TORRES CELESTE VERDEJO RUEDA
54,99
Verdejo, vallée du Duero, Espagne (1,2 g/L)

TOMMASI LE ROSSE DELLE VENEZIE 49,99
Pinot grigio, Frioul-Vénétie Julienne, Italie
(3.8 g/L)

B1



UMBERTO CESARI VINTAGE COLLECTION
SANGIOVESE DI ROMAGNA RISERVA  67,99
Sangiovese, Émilie-Romagne, Italie (8,8 g/L)

MIGUEL TORRES ANDICA  50,99
Pinot noir, vallée Centrale, Chili (1,5 g/L)

ROUGE CLAIR BY MICHEL CHAPOUTIER  51,99
Grenache Syrah, France (1,8 g/L)

MELINI CHIANTI  42,99
Sangiovese, Toscane, Italie (2,2 g/L)

CARPINETO FARNITO TOSCANA  87,99
Cabernet Sauvignon, Toscane, Italie (1,9 g/L)

R3

R7

R8

R4

R2

R6

R5

R1

R9

R10

ROUGES À LA BOUTEILLE
OAKBANK CELLARS  32,99
Cabernet Sauvignon, Sud-Est, 
Australie (4,3 g/L)

BERONIA RIOJA  42,99
Tempranillo, vallée de l'Èbre, Espagne (2,8 g/L)

MARIUS BY MICHEL CHAPOUTIER  37,99
Grenache Syrah, Languedoc-Roussillon, France
(2,7 g/L)

BOLLA VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO
SUPERIORE  59,99
Corvina, Vénétie, Italie (3,5 g/L)

CHÂTEAU CAP DE MERLE LUSSAC SAINT-
ÉMILION  49,99
Bordeaux, France (3,3 g/L)

ROSÉS À LA BOUTEILLE LES BULLES
BLUSH D’ÉTÉ 38,99
Pinot noir, Languedoc-Roussillon, France (1,3 g/L)

PARÉS BALTÀ CAVA BRUT  49,99
Macabeo, côte méditerranéenne, Espagne (8 g/L)

CARPINETO FARNITO CHARDONNAY BRUT  76,99
Chardonnay, Toscane, Italie (8 g/L)

R0 M1

M2



3 POUR 12,99

3 POUR 13,99

3 POUR 14,99

MARÉE MONTANTE
Luxardo Limoncello, Sour Puss à la framboise,
jus de canneberge blanche et jus d’orange

GORGONE
Marie Brizard Banane, Retro Fit Crème Soda et
jus de canneberge blanche

TRIANGLE DES BERMUDES
Marie Brizard Banane et Piñata Cerise Atomique

ÎLE PERDUE
3 Lacs Pêche, Monalisa Amaretto, jus d’orange
et jus de citron

GUEULE DE BOIS
Monalisa Amaretto, Sour Puss à la framboise
et Red Bull

JAGER BOMB
Jägermeister et Red Bull

UPPERCUT
Monalisa Amaretto, Southern Comfort et jus
d’orange

PERLE
Meaghers Abricot Brandy, Piñata Cerise
Atomique et jus de lime

MARTEAU
40 % et crème de menthe blanche

FLÉCHETTE
40 %, Sour Puss à la framboise et Peachtree
Schnapps

BLACK RUSSIAN
Tia Maria et Kamouraska Vodka

JAMBE DE BOIS
Seventh Heaven Citron Meyer et Basilic Tropical,
3 Lacs Pêche et jus de canneberge blanche

COUP DE COEUR

COUP DE COEUR

COUP DE COEUR

https://www.saq.com/fr/12171940
https://www.saq.com/fr/196204


AMARULA  10,49 

BAILEYS  11,49

CRÈME DE MENTHE (VERTE OU BLANCHE)  12,49

SOUTHERN COMFORT 12,49

TIA MARIA 12,49

REMY MARTIN  15,49

COGNAC GLOBAL VS  12,49

BELLE DE BRILLET 13,49

PORTO CABRAL 10 ANS 12,49

GRAND MARNIER  12,49

FRANGELICO 10,49

SORTILÈGE À L’ÉRABLE 12,49

LE COQ D’OR (PINEAU DES CHARENTES) 12,49

JAMESON - IRLANDAIS  12,49

GRANT’S  - SCOTCH 12,49

CHIVAS REGAL - SCOTCH 12,49

BOMBAY  11,49

KM12  12,49

SEVENTH HEAVEN CITRON MEYER ET BASILIC
TROPICAL 12,49

CAPTAIN MORGAN ÉPICÉ  10,49 

RON CARIOCA (RHUM BLANC)  10,49

PLANTATION XO  17,49 



FRITES OU CHIPS MAISON Petit 8,99 Grand 11,99

AILES DE POULET
6 ailes 12,99 12 ailes 20,99 24 ailes 34,99

POULET POPCORN 13,99

RONDELLES D’OIGNONS 12,99

SAUCISSES COCKTAIL 14,99
Saucisses au fromage cheddar jaune et bacon du Marché
St-Marc enrobées de pâte feuilletée

ESCARGOTS GRATINÉS À LA CARBONARA 15,99

BOUCHÉES CROUSTILLANTES DE CHEDDAR BOIVIN DE
LUXE 16,99

BALUCHON AUX CREVETTES 15,99

BURRATA 19,99
Fromage italien frais au coeur crémeux et fondant avec
salsa aux deux tomates et ananas

BRUSCHETTAS 14,99

SAUMON FUMÉ MAISON 20,99
Gaufre garnie de saumon fumé maison, fromage de chèvre
chaud, oignons rouges et filet de sirop d’érable

ARANCINIS MAISON 16,99
Farcis de smoked meat, cornichons et fromage Boivin

CALMARS LÉGÈREMENT PANÉS ET FRITS  16,99

DUMPLINGS AU PORC 13,99
Légèrement frits, servis avec une sauce thaïe

MINI-GUÉDILLES AU HOMARD 16,99

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 13,99

CARPACCIO DE BETTERAVES 15,99
Servi avec fromage de chèvre, ananas et un filet de
balsamique

TARTARE DE SAUMON Entrée 20,99  Repas 34,99

TARTARE DE BOEUF Entrée 20,99 Repas 34,99

ASSIETTE POUR DEUX 37,99
Ailes de poulet (4), bouchées croustillantes de cheddar
Boivin de luxe (4), saucisses cocktail (4), poulet popcorn,
chips maison et rondelles d’oignons

NACHOS VÉGÉTARIENS 27,99
Croustilles de maïs, olives, poivrons, oignons rouges,
bruschetta, ananas, sauce au fromage Deluxe, cheddar
Boivin, salsa et crème sure

NACHOS CLASSIQUES 29,99
Croustilles de maïs, olives, poivrons, oignons rouges,
sauce au fromage Deluxe, cheddar Boivin, salsa et crème
sure
Au choix: boeuf haché, saucisses cocktail, porc effiloché
ou bacon

NACHOS SIGNATURE 33,99
Nachos classiques avec ananas et crevettes

Extra guacamole 4,99

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

ENTRÉES

Option sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuseOption sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuse Plat végétarienPlat végétarien



CLANDESTIN TUNISIEN
Spaghettis, sauce tomate épicée, échalotes,
champignons sautés, tomates et cheddar Boivin
Au choix : saucisses merguez 31,99 crevettes 33,99

FAJITAS
Végétariens 29,99              Poulet 31,99
Crevettes 33,99       Bavette 44,99

CAPITAINE TAO 31,99
Bouchées de poulet panées, poivrons, céleris, brocolis,
carottes, oignons légèrement caramélisés et sauce
Tao maison sur nouilles ramen fraîches

DUMPLINGS À L’ASIATIQUE 29,99
Servis sur nouilles ramen fraîches, légumes sautés,
œuf cuit et sauce thaïe

LINGUINES CARBONARA 31,99
Avec poulet et bacon dans une sauce à la crème
Gratinés 4,99

LINGUINES AUX FRUITS DE MER 34,99
Mélange de crabe, crevettes et pétoncles nappé d’une
sauce crémeuse
Gratinés 4,99

CREVETTES PAPILLON 34,99

FISH AND CHIPS 31,99
Morue enrobée de pâte maison à la bière

FILET DE SAUMON 30,99
Laqué à l’érable et graines de sésame

FILET DE SÉBASTE 32,99
Poêlé à l’ail et fines herbes

CÔTES LEVÉES 34,99
Fumées au whisky 8 oz

STEAK À LA MOUTARDE 40,99
Du Magasin Général du Quai

BAVETTE DE BOEUF ANGUS AAA 10 OZ 45,99

CONTREFILET DES CORSAIRES ANGUS AAA 
VIEILLI 12 OZ 47,99

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

OSEZ CHANGER
VOS FRITES EN POUTINE POUR 5,99

PLATS PRINCIPAUX

Option sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuseOption sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuse Plat végétarienPlat végétarien



HAMBURGER VÉGÉTARIEN 25,99
Galette végétarienne, fromage jaune, cornichons marinés,
oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et
guacamole

HAMBURGER À LA SAUCISSE 25,99
Saucisse du Marché Richelieu Benoit Simard et fils farcie
de fromage en grains Boivin, fromage jaune, bacon,
cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés
maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac

HAMBURGER AU PORC EFFILOCHÉ 25,99
Porc effiloché, fromage jaune, bacon, cornichons marinés,
oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et
sauce style Big Mac

HAMBURGER DE LA MER 27,99
Homard, crabe, crevettes, laitue, tomate et mayonnaise
épicée

PIZZA VÉGÉ 25,99
Bruschetta, brocolis, champignons, olives, poivrons,
oignons rouges, sauce tomate et cheddar Boivin

PIZZA GARNIE 24,99
Pepperonis, champignons, poivrons, sauce tomate et
cheddar Boivin

PIZZA FESTIVE 27,99
Pepperonis, saucisses merguez, bacon, poivrons,
oignons rouges, sauce tomate et cheddar Boivin 

PIZZA BOEUF HACHÉ 25,99
Pepperonis, boeuf haché, oignons rouges, sauce au
fromage Deluxe et cheddar Boivin

NOUVEAU

HAMBURGERS

DUOS PIZZA ET FRITES

Servis avec frites croustillantes et salade de chou

Option sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuseOption sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuse Plat végétarienPlat végétarien

HAMBURGER DE SMOKED MEAT 25,99
Smoked meat, fromage jaune, cornichons marinés,
oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et
moutarde à l’érable

HAMBURGER AU POULET 26,99
Poulet croustillant, fromage jaune, bacon, cornichons
marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue,
tomate et sauce thaïe 

HAMBURGER DU MOUSSAILLON 26,99
Boeuf Angus AAA, fromage jaune, bacon, cornichons
marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue,
tomate et sauce style Big Mac

HAMBURGER GÉANT 32,99
Double dose de boeuf Angus AAA,  fromage jaune, bacon,
cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés
maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac



SALADE JARDINIÈRE  
Entrée 14,99  Repas 22,99
Laitue, concombre, brocolis, tomates, carottes,
betteraves, ananas, cheddar Boivin, graines de
tournesol et vinaigrette crémeuse

SALADE CÉSAR 
Entrée 14,99  Repas 22,99
Laitue romaine, bacon, croûtons assaisonnés,
cheddar Boivin et vinaigrette César

Rehaussez votre salade 5,99
Au choix : poulet, saumon fumé ou mélange de
homard, crabe et crevettes 

LANIÈRES DE POULET BBQ 14,99

BÉBÉ POUTINE 14,99

GÂTEAU AU FROMAGE 10,99

GÂTEAU AU CHOCOLAT 10,99

SEMELLE DU CAPITAINE 11,99
Au choix: chocolat, caramel ou sirop d’érable

POUTINE 21,99
Frites croustillantes et fromage en grains Boivin

Au choix : bœuf haché, porc effiloché, bacon,
poulet popcorn ou saucisses cocktail

Au choix : sauce BBQ ou sauce au poivre

POUTINE BAVETTE ANGUS AAA 29,99
Avec sauce au poivre

SALADES POUTINES

10 ans et moins - Breuvage et dessert inclus

Option sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuseOption sans gluten disponible: demandez-là à votre serveuse Plat végétarienPlat végétarien



CONCASSAGE DU GRAIN

EMPÂTAGE

ÉBULLITION

FERMENTATION

CONDITIONNEMENT




	Piñata Cerise Atomique, 3 Lacs Pêche, jus de canneberge blanche et 7UP
	RetroFit Crème Soda, limonade et 7UP
	Slush, Luxardo Limoncello, 3 Lacs Pêche et essence de lime
	Slush, Piñata Cerise Atomique, Sour Puss à la framboise et essence de framboise bleue
	Verre 12,99    Pichet 29,99

	SANGRIA BLANCHE
	Vin blanc, Monalisa Amaretto, jus de canneberge blanche, jus d’orange, 7UP et grenadine

	SANGRIA ROUGE
	Vin rouge, Monalisa Amaretto, jus d’orange, jus d’ananas et 7UP

	SANGRIA ROSÉE
	Vin rosé, Monalisa Amaretto, jus de canneberge blanche, 7UP et grenadine
	PICHET DE LA MOUETTE FÊTARDE 29,99 Beach Day Every Day Smash Limonade Bleue, Black Fly Citrus, Piñata Cerise Atomique, jus de canneberge blanche et 7UP
	PICHET DU GOÉLAND EN CAVALE 29,99 Seventh Heaven Bleuets Canneberges, Black Fly Citrus, RetroFit Crème Soda, jus de canneberge rouge et 7UP
	PICHET DU CORMORAN DÉCHAÎNÉ 31,99 Beach Day Every Day Smash Limonade Bleue, Seventh Heaven Bleuets Canneberges, Curaçao, Red Bull et jus d’orange

	SANGRIA À LA DONZELLE
	Bière blanche belge, Monalisa Amaretto, jus d’orange et 7UP

	SANGRIA À LA PERLE BLEUE
	Bière sure aux bleuets, Monalisa Amaretto, jus de canneberge blanche et jus d’orange
	ENVIE DE GOÛTER À L’UNE DE NOS BIÈRES DE SAISON? INFORMEZ-VOUS À NOTRE ÉQUIPAGE !
	BOUCANIÈRE PILSNER ALLEMANDE - 4,3 %
	BORGNE BITTER ROUSSE - 4,9 %
	LA BIÈRE DE SOIF
	Chasseur, marin et redoutable combattant, le boucanier est polyvalent, tout comme cette lager blonde fruitée et légère.
	MANGOUSTA SURE MANGUE ANANAS - 3,7 %
	La Mangousta est une explosion de fruits tropicaux qui mettra du soleil dans votre verre toute l’année.

	BARBE NOIRE STOUT COCO - 5,6 %
	La noix de coco et les arômes de chocolat et de café de ce stout lui confèrent sa légère complexité et sa douce onctuosité.

	COUPE-JARRET IPA DE LA CÔTE OUEST - 6,2 %
	Notre Coupe-Jarret, célèbre brigand à notre service, nous rapporte des richesses de la côte ouest dans cette IPA amère, résineuse et fruitée.

	PERLE BLEUE SURE AUX BLEUETS - 4,2 %
	Naturellement acidulée et colorée, la Perle Bleue est une bombe de fruits de notre belle région.
	La Borgne est une bière rousse aux puissantes notes maltées. Naviguez sur ses vagues de caramel et de pain grillé.

	DONZELLE BLANCHE BELGE - 4,5 %
	Blanche de blé d'inspiration belge, la Donzelle vous fera danser une gigue sur ses arômes d'orange et de coriandre.




	CRÉEZ VOTRE PLATEAU DE DÉGUSTATION
	SANS ALCOOL, MAIS JAMAIS SANS CARACTÈRE. NOS CRÉATIONS GARDENT TOUTE L’ÂME DU PAVILLON NOIR, SANS LA TEMPÊTE DU LENDEMAIN.
	FLIBUSTIÈRE BLANCHE - CANETTE
	TIMONIER BLONDE AU SAPIN BAUMIER - CANETTE
	FILOU IPA - CANETTE
	BUDWEISER - 5 %
	MICHELOB ULTRA - 4 %
	BUD LIGHT - 4 %

	ROYAL  8,99
	Jus de canneberge rouge, limonade et 7UP

	VIRGIN CAESAR  8,99
	LIMONADE MAISON 8,99
	MOCKTAIL  8,99
	MICHELOB ULTRA ZERO  6,99
	CORONA SUNBREW  6,99
	BOISSONS GAZEUSES  4,49
	THÉ GLACÉ  4,49
	JUS  4,99
	RED BULL  7,49
	THÉ OU TISANE 4,49
	CAFÉ FILTRE  4,49
	ESPRESSO 5,49
	CAPPUCINO 5,49
	LATTE 5,49
	CORONA 7,99
	BUDWEISER BOUTEILLE 7,99
	BLACK FLY CITRUS 11,99
	CHERRY RIVER - EAU PÉTILLANTE ALCOOLISÉE 11,99
	BEACH DAY SMASH LIMONADE BLEUE 11,99
	SEVENTH HEAVEN BLEUETS CANNEBERGES 11,99
	CAFÉ BRÉSILIEN  13,49 Grand Marnier, Tia Maria et Chemineaud
	CAFÉ ESPAGNOL  13,49  Rhum blanc, Grand Marnier et Tia Maria
	CAFÉ PAVILLON NOIR  13,49 Frangelico, Chemineaud et Sortilège à l’érable

	À LA COUPE
	GEORGES DUBOEUF FUN CHARDONNAY  RESERVE 12,99 Chardonnay, Languedoc-Roussillon, France (1,7 g/L)
	TOMMASI LE ROSSE DELLE VENEZIE 13,99 Pinot Grigio, Frioul-Vénétie Julienne, Italie  (3,8 g/L)
	BLUSH D’ÉTÉ 12,99 Pinot noir, Languedoc-Roussillon, France (1,3 g/L)

	BLANCS À LA BOUTEILLE
	BERONIA RIOJA 12,99 Tempranillo, vallée de l'Èbre, Espagne  (2,8 g/L)
	MELINI CHIANTI 13,99 Sangiovese, Toscane, Italie (2,2 g/L)
	OAKBANK CELLARS 32,99 Chardonnay, Sud-Est, Australie (4,3 g/L)
	CARPINETO VERMENTINO VALCOLOMBA 49,99 Vermentino, Toscane, Italie (1,5 g/L)
	UMBERTO CESARI LIANO 52,99 Pinot Grigio, Abruzzes, Italie (1,4 g/L)
	BRISE DE MER 41,99 Sauvignon blanc, Sud-Ouest, France (1,3 g/L)
	M. CHAPOUTIER CÔTES-DU-RHÔNE  BELLERUCHE 47,99 Grenache blanc, vallée du Rhône, France (1,2 g/L)
	GEORGES DUBOEUF FUN CHARDONNAY RESERVE PAYS D’OC 46,99 Chardonnay, Languedoc-Roussillon, France (1,7 g/L)
	MIGUEL TORRES CELESTE VERDEJO RUEDA 54,99 Verdejo, vallée du Duero, Espagne (1,2 g/L)
	TOMMASI LE ROSSE DELLE VENEZIE 49,99 Pinot grigio, Frioul-Vénétie Julienne, Italie (3.8 g/L)

	CARPINETO FARNITO CHARDONNAY BRUT  76,99
	Marie Brizard Banane et Piñata Cerise Atomique
	Seventh Heaven Citron Meyer et Basilic Tropical, 3 Lacs Pêche et jus de canneberge blanche
	SEVENTH HEAVEN CITRON MEYER ET BASILIC TROPICAL 12,49
	ENTRÉES
	FRITES OU CHIPS MAISON Petit 8,99 Grand 11,99
	AILES DE POULET 6 ailes 12,99 12 ailes 20,99 24 ailes 34,99
	POULET POPCORN 13,99
	RONDELLES D’OIGNONS 12,99
	SAUCISSES COCKTAIL 14,99 Saucisses au fromage cheddar jaune et bacon du Marché St-Marc enrobées de pâte feuilletée

	ESCARGOTS GRATINÉS À LA CARBONARA 15,99
	BOUCHÉES CROUSTILLANTES DE CHEDDAR BOIVIN DE LUXE 16,99
	BALUCHON AUX CREVETTES 15,99
	BURRATA 19,99 Fromage italien frais au coeur crémeux et fondant avec salsa aux deux tomates et ananas

	BRUSCHETTAS 14,99
	SAUMON FUMÉ MAISON 20,99 Gaufre garnie de saumon fumé maison, fromage de chèvre  chaud, oignons rouges et filet de sirop d’érable
	ARANCINIS MAISON 16,99 Farcis de smoked meat, cornichons et fromage Boivin

	CALMARS LÉGÈREMENT PANÉS ET FRITS  16,99
	NOUVEAU
	NOUVEAU
	DUMPLINGS AU PORC 13,99 Légèrement frits, servis avec une sauce thaïe

	MINI-GUÉDILLES AU HOMARD 16,99
	SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE 13,99
	CARPACCIO DE BETTERAVES 15,99 Servi avec fromage de chèvre, ananas et un filet de balsamique
	TARTARE DE SAUMON Entrée 20,99  Repas 34,99
	TARTARE DE BOEUF Entrée 20,99 Repas 34,99
	ASSIETTE POUR DEUX 37,99 Ailes de poulet (4), bouchées croustillantes de cheddar Boivin de luxe (4), saucisses cocktail (4), poulet popcorn, chips maison et rondelles d’oignons
	NACHOS VÉGÉTARIENS 27,99 Croustilles de maïs, olives, poivrons, oignons rouges, bruschetta, ananas, sauce au fromage Deluxe, cheddar Boivin, salsa et crème sure
	NACHOS CLASSIQUES 29,99 Croustilles de maïs, olives, poivrons, oignons rouges, sauce au fromage Deluxe, cheddar Boivin, salsa et crème sure Au choix: boeuf haché, saucisses cocktail, porc effiloché ou bacon
	NACHOS SIGNATURE 33,99 Nachos classiques avec ananas et crevettes
	Extra guacamole 4,99

	NOUVEAU
	NOUVEAU
	NOUVEAU
	NOUVEAU

	PLATS PRINCIPAUX
	CLANDESTIN TUNISIEN Spaghettis, sauce tomate épicée, échalotes, champignons sautés, tomates et cheddar Boivin Au choix : saucisses merguez 31,99 crevettes 33,99
	FAJITAS Végétariens 29,99              Poulet 31,99 Crevettes 33,99       Bavette 44,99
	CAPITAINE TAO 31,99 Bouchées de poulet panées, poivrons, céleris, brocolis, carottes, oignons légèrement caramélisés et sauce Tao maison sur nouilles ramen fraîches
	DUMPLINGS À L’ASIATIQUE 29,99 Servis sur nouilles ramen fraîches, légumes sautés, œuf cuit et sauce thaïe
	LINGUINES CARBONARA 31,99 Avec poulet et bacon dans une sauce à la crème Gratinés 4,99
	LINGUINES AUX FRUITS DE MER 34,99 Mélange de crabe, crevettes et pétoncles nappé d’une sauce crémeuse Gratinés 4,99
	NOUVEAU
	NOUVEAU

	CREVETTES PAPILLON 34,99
	FISH AND CHIPS 31,99 Morue enrobée de pâte maison à la bière
	FILET DE SAUMON 30,99 Laqué à l’érable et graines de sésame
	FILET DE SÉBASTE 32,99 Poêlé à l’ail et fines herbes
	CÔTES LEVÉES 34,99 Fumées au whisky 8 oz
	STEAK À LA MOUTARDE 40,99 Du Magasin Général du Quai

	BAVETTE DE BOEUF ANGUS AAA 10 OZ 45,99
	CONTREFILET DES CORSAIRES ANGUS AAA  VIEILLI 12 OZ 47,99
	NOUVEAU

	OSEZ CHANGER VOS FRITES EN POUTINE POUR 5,99

	HAMBURGERS
	Servis avec frites croustillantes et salade de chou
	HAMBURGER VÉGÉTARIEN 25,99 Galette végétarienne, fromage jaune, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et guacamole
	HAMBURGER À LA SAUCISSE 25,99 Saucisse du Marché Richelieu Benoit Simard et fils farcie de fromage en grains Boivin, fromage jaune, bacon, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac
	HAMBURGER AU PORC EFFILOCHÉ 25,99 Porc effiloché, fromage jaune, bacon, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac
	HAMBURGER DE LA MER 27,99 Homard, crabe, crevettes, laitue, tomate et mayonnaise épicée
	HAMBURGER DE SMOKED MEAT 25,99 Smoked meat, fromage jaune, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et moutarde à l’érable
	HAMBURGER AU POULET 26,99 Poulet croustillant, fromage jaune, bacon, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et sauce thaïe
	HAMBURGER DU MOUSSAILLON 26,99 Boeuf Angus AAA, fromage jaune, bacon, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac
	HAMBURGER GÉANT 32,99 Double dose de boeuf Angus AAA,  fromage jaune, bacon, cornichons marinés, oignons rouges frits assaisonnés maison, laitue, tomate et sauce style Big Mac


	DUOS PIZZA ET FRITES
	PIZZA VÉGÉ 25,99 Bruschetta, brocolis, champignons, olives, poivrons, oignons rouges, sauce tomate et cheddar Boivin
	PIZZA GARNIE 24,99 Pepperonis, champignons, poivrons, sauce tomate et cheddar Boivin
	PIZZA FESTIVE 27,99 Pepperonis, saucisses merguez, bacon, poivrons, oignons rouges, sauce tomate et cheddar Boivin
	PIZZA BOEUF HACHÉ 25,99 Pepperonis, boeuf haché, oignons rouges, sauce au fromage Deluxe et cheddar Boivin
	NOUVEAU

	SALADES
	POUTINES
	SALADE JARDINIÈRE   Entrée 14,99  Repas 22,99 Laitue, concombre, brocolis, tomates, carottes, betteraves, ananas, cheddar Boivin, graines de tournesol et vinaigrette crémeuse
	SALADE CÉSAR  Entrée 14,99  Repas 22,99 Laitue romaine, bacon, croûtons assaisonnés, cheddar Boivin et vinaigrette César
	Rehaussez votre salade 5,99 Au choix : poulet, saumon fumé ou mélange de homard, crabe et crevettes
	POUTINE 21,99 Frites croustillantes et fromage en grains Boivin
	Au choix : bœuf haché, porc effiloché, bacon, poulet popcorn ou saucisses cocktail
	Au choix : sauce BBQ ou sauce au poivre
	POUTINE BAVETTE ANGUS AAA 29,99 Avec sauce au poivre
	10 ans et moins - Breuvage et dessert inclus
	GÂTEAU AU FROMAGE 10,99
	GÂTEAU AU CHOCOLAT 10,99
	SEMELLE DU CAPITAINE 11,99 Au choix: chocolat, caramel ou sirop d’érable

	LANIÈRES DE POULET BBQ 14,99
	BÉBÉ POUTINE 14,99

	CONCASSAGE DU GRAIN
	ÉBULLITION
	EMPÂTAGE
	FERMENTATION
	CONDITIONNEMENT

